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La forma sofisticada de la cuchilla garantiza un corte potente, suave y limpio. 

Tiempo mínimo para cambiar conjuntos de reja, sin necesidad de ninguna herramienta.

Posicionamiento automático de la cuchilla después de cada ciclo de corte

Resultados similares a los de un corte manual preservando la frescura y firmeza
     de la carne. Corte perfecto en todos los lados del cubo. 

CUBOS, TIRAS, REBANADAS O
TRITURACIÓN: LAS CORTADORAS

SEMIAUTOMÁTICAS SON LA OPCIÓN
IDEAL PARA CARNICERÍAS,

SUPERMERCADOS Y PLANTAS
INDUSTRIALES.

https://www.instagram.com/multymaqmaquinaria/
https://www.facebook.com/multymaq/
https://www.youtube.com/@infomultymaq/featured
https://www.tiktok.com/@multymaqmaquinaria
http://www.multymaq.com/
https://www.fameska.com/


WWW.MULTYMAQ.COM +34 968 776 081

+34 693 552 413
info@multymaq.com

WWW.FAMESKA.COM

 

CORTADORA DE DADOS SEMIAUTOMÁTICA ( 950-1400 Kg/h) 

Tamaños de reja 4, 5, 6, 7, 8, 10, 13, 15, 18, 22, 30, 45 mm

Potencia superior: Motor de 2,6 kW y potencia hidráulica con más del
doble de volumen de aceite que máquinas similares.
Longitud de corte ajustable: Hasta 45 mm, infinitamente ajustable para
cortes precisos.
Alto rendimiento: Hasta 560 cortes por  minuto.
Cuchillas de rejilla largas: Proporcionan cortes limpios y precisos, con
cubos perfectamente separados y acabados en todos los lados.
Facilidad de manejo: Señal visual para seguridad, sistema de doble
cámara y operación con una sola mano.
Mayor higiene del producto: Garantiza el producto cerrado y libre de
contaminaciones.
Móvil y práctica: Con ruedas para facilitar el movimiento.
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Los cortes similares a los hechos a mano, mantienen la carne fresca y firme
mientras se cortan.
Precompactación en cuatro dimensiones asegura los cortes perfectos en todos
los lados del cubo. 
La temperatura de procesamiento puede llegar hasta -3ºC, con un tamaño de
corte de 4mm. 
La forma sofisticada de la cuchilla garantiza un corte potente, suave y limpio. 
Las rejas de corte de larga duración están diseñadas para soportar grandes
cargas de trabajo. 

El sistema de doble cámara ahorra tiempo al permitir la carga y el corte
simultáneamente
El avance del pistón es ajustable: continuo para cortes de alto volumen con
cuchillas de dos o cuatro alas, o paso a paso con una cuchilla de un ala para
cortes precisos en cubos.
La cuchilla se reposiciona automáticamente despues de cada ciclo de corte
Tiempo de cambio de rejas minimo sin necesidad de herramientas.
Precompresión longitudinal ajustable.
Dispone de señal visual para garantizar la seguridad y disponibilidad para

      la carga
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